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POWIATOWA STACJA
SANTTO*\ O -EPTDEMT OL O GTCZNA

WBRZEGU

Zwracamsię z uprzejmąprośbą o wydanie opinii dotyczącej moŻliwości
zastosowania małego dźwigu towarowego w Przedszkolu nr 4 w Brze.gu, słuzącego do celÓw
gastronomicznych.

Dźwig ten ma słuiyć do transportu pionowego żywności oraz naczyn.
Składa się z jednej komory podzielonej poziomąpÓłką( dokumentacjądźwigu w załączeniu),
wykonany jest ze stali nierdzęwnej. Nie posiada on oddzielnych komÓr dla transportu
czystego otaz brudnego, dlatego uzytkownik opracował instrukcję dezynfekcji i zasad
uzytkowania tego dźwigu.

W zwięku z povtyŻszym' czy uwzględniając powyzsze zasady dezynfekcji oraz sposÓb
uzytkowania przedstawiony w instrukcji , mozliwe jest uzytkowanie do ilw celÓw
przedstawionego dźwigu.

Z powaŻaniem
Arch. Anna Nowacka

Uooo,*Ł a*
W zatączeniu:
1) dokumerrtacja techniczna dŹwigu
2) instrukcja dezynfekcji i zasad uzytkowania dŹwigu.
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iSO A - Bi-parting doors on serving height ISO C - Bi-parting doors serving at floor ievel ISO D - Hinged doors serving at floor level
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PRZEDSZKOLE PUBLICZNE NR 4
WBRZEGU

I|{STRT]KCJA
DEZYI{FEKCJI

7

! DZWIGU
TOWAROWEGO

TYPT] ISO.A
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!.Częstotliwość

. Dezynfekcj t wządzęnla na|ezy dokonać po
kaŻdor azorym transporcie brudnych naczy n.

Z.Postępowanie przed procesami mycia
i dezynfekcji

O Przed rozpoczęciern czynności mycia i dezynfekcji
na|eiy w ządzęnle zab|okować .

3.Proces mycia

. Przęd rozpo częciem dezynfekcj t urządzęnle oczyscić
mechanlcznię z pozostatości po produktach
Żywnościowych

. Po ich usunięciu wstępnie umyć i spłukać

4. Proces derynfekcji

o Zderynfekować powie rzchnie wewnętrzne odpowiednim
preparatem Ze ZwrÓceniem szczegÓlnej uwagi na miejSca
trudno dostępne (ka ŻdoruZowo naleŻy łYyciągnąc
ruchomą połkę)

. odczekać 15 min.

. osuszyć powrcrzchnię papierowym ręcznikięm

5. Po procesach mycia i derynfekcji

. otoczenie urządzęnia sprzątnąC i umyć

. Oceni e wlzualnie procesy mycia i dezynfekcj i
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. I.Jmyć i zderyrnfekować ręce wg instrukcji
umies zczonej przy umywalce

6. Środki myjące i derynfekujące

. środki myjące i deryrnfekującę na|eiy stosować
zgodnie z za|ecęniami producenta

o stęzenie środkÓw naleĘ prrygotowa c zgodn|e Z
,, Instrukcj ą Wzygotowywani a r oztworÓw śro dko w
myjącyeh i dezynfekujących'' i

'l:i

I
I
I
I
I
I
l,
L


