Umowa nr ……………………….
zawarta w dniu ……………………………………………… w Brzegu, pomiędzy

Gminą Brzeg- Miejskim Ośrodkiem Pomocy Społecznej z siedzibą w Brzegu 
ul. Jabłkowa 5
zwanym dalej „Zamawiającym”, reprezentowanym przez:

1. Sebastiana Matuszewskiego- Kierownika MOPS

2. Dorotę Solińską- Głównego Księgowego MOPS
a

…………………………………………………
NIP: ……………………………………………………
zwanym w treści umowy „Wykonawcą” 

Niniejsza umowa jest konsekwencją zamówienia publicznego realizowanego na podstawie art. 39 ustawy Prawo zamówień publicznych (tj. Dz. U. z 2013, poz. 907 z późn. zm.) oraz następstwem wyboru  oferty w trybie przetargu nieograniczonego. 

§ 1

1. Zamawiający zleca, a Wykonawca przyjmuje do realizacji zadanie p.n.:
„Przygotowywanie, dostarczanie i wydawanie obiadów dwudaniowych w Dziennym Domu Pomocy w Brzegu dla podopiecznych Miejskiego Ośrodka Pomocy Społecznej w Brzegu w 2016 roku”.
2. W ramach zadania, o którym mowa w ust. 1 Wykonawca zobowiązuje się do przygotowania, dostarczania i wydawania osobom skierowanym przez Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej w Brzegu gorących posiłków dwudaniowych 
w Dziennym Domu Pomocy w Brzegu.
3. Wykonawca zobowiązuje się przygotowywać, dowozić do Dziennego Domu Pomocy 
w Brzegu i wydawać posiłki na podstawie listy osób uprawnionych do korzystania z posiłków, sporządzonej przez Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej mieszczącym się przy  ul. Piastowskiej 29 w Brzegu.

4. Liczba osób kierowanych przez Zamawiającego wyniesie średnio ………….. osób dziennie.
5. Ilość posiłków będzie się zmieniać, w zależności od potrzeb Zmawiającego. Dokładna liczba posiłków przewidziana na dany dzień wraz z wykazem osób uprawnionych do posiłku będzie przekazana faksem lub telefonicznie, potwierdzana pismem przez Zamawiającego dzień wcześniej do godziny 14.00.

§ 2

1. Przez gorący posiłek dwudaniowy (pełny obiad), o którym mowa w §1 rozumie się Zestaw obiadowy składający się co najmniej z 2 dań i kompotu lub napoju,  w tym: 

1) z zupy  o pojemności nie mniejszej niż 500 ml, kaloryczność 250 kcal, w skład, której wchodzi np. :
- porcja rosołowa, 
- włoszczyzna, 
- warzywa zielone (np. koperek, pietruszka, szczypiorek), 
- przyprawy (np. sól, pieprz, ziele angielskie, liść laurowy, przyprawa warzywna), - ziemniaki, makaron, ryż, kasza 
2) drugiego dania – kaloryczność 600 kcal w skład, którego wchodzą np.: 
dania mięsne:

- ziemniaki (250g), kasze, makarony lub ryż (300g)
- porcja mięsna lub rybna (150g),

- smalec, tłuszcze, 
- sosy (100g),

- surówki warzywne (200g), 
dania bezmięsne: 
- pierogi ruskie (400g), 
- makaron (z serem), naleśniki, placki, łazanki (450g). 
3) kompotu.
Posiłki muszą być skomponowane w następujących proporcjach: 

co najmniej 3 razy w tygodniu obiady mięsne, 1 raz w tygodniu ryba, 1 raz w tygodniu obiady bezmięsne.  Podstawą drugiego dania powinny być potrawy z produktów białkowych np. z mięsa, ryb, podrobów, jaj, sera lub tzw. potrawa półmięsna złożona z mięsa i warzyw lub produktów mącznych albo bezmięsna uzupełniona produktami białkowymi (serem, jajami ). Ziemniaki powinny stanowić oddzielną potrawę i nie mogą zastępować potraw z warzyw. 

2. Minimalna wartość kaloryczna  zestawu  obiadowego  - 850 kcal
3. W okresie Świat Bożego Narodzenia w terminie ustalonym wcześniej z Zamawiającym zamiast obiadu Wykonawca przygotuje tradycyjny, kilkudaniowy posiłek świąteczny  o uroczystym charakterze i zapewni odpowiednią dekorację stołów. 

4. Klienci powinni otrzymać zawsze gorący posiłek, który zjedzą na miejscu, ewentualnie pobiorą we własne naczynia do domu.
5. Wykonawca zapewni możliwość samodzielnego zakupu obiadów osobom uczestniczącym w terapii w Dziennym Domu Pomocy w Brzegu

6. Wykonawca zobowiązuje się nie zaniżać gramatury posiłków, określonej w ust. 1.
7. Wykonawca będzie przygotowywał posiłki zgodnie z zasadami dobrej praktyki higienicznej  oraz przestrzegał norm na składniki pokarmowe i produkty spożywcze określone przez Instytut Żywienia i Żywności.

8. Wykonawca będzie przygotowywał posiłki zachowując wymogi sanitarno – epidemiologiczne 
w zakresie personelu  i warunków produkcji oraz weźmie odpowiedzialność za ich przestrzeganie. 
9. Wykonawca zobowiązuje się układać jadłospis na okres co najmniej 2 tygodni i przedkładać go na piśmie Zamawiającemu z co najmniej 3 dniowym wyprzedzeniem. Zamawiający ma prawo żądać od Wykonawcy wprowadzenia zmian w jadłospisie, a Wykonawca zobowiązany jest uwzględnić żądanie Zamawiającego.

10. Wykonawca zobowiązuje się do umieszczenia w widocznym miejscu jadłospisu na dany dzień.
§ 3
1. Zamawiający zapewni podopiecznym Ośrodka lokal do spożywania posiłków w godzinach od 12.00 – 15.00 przez 5 dni w tygodniu (od poniedziałku do piątku), za wyjątkiem świąt i dni ustawowo wolnych od pracy.
2. Wykonawca umożliwieni wcześniejszy odbiór obiadu – od godz. 11.30 opiekunkom świadczącym usługi opiekuńcze podopiecznym MOPS.

3. Wykonawca będzie wydawał posiłki, zapewniając własne, czyste naczynia i sztućce, w godz. 12.00-15.00. przez 5 dni w tygodniu (od poniedziałku do piątku), za wyjątkiem świąt i dni ustawowo wolnych od pracy. Wykonawca zobowiązuje się każdorazowo dostarczać na miejsce wydawania posiłków czyste naczynia i sztućce oraz odbierać te naczynia i sztućce po ich użyciu.

4. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczenia obiadów własnym transportem we własnych  termosach. Dowóz zorganizowany będzie z wykorzystaniem transportu samochodowego posiadającego aktualną decyzję z sanepidu o dopuszczeniu pojazdu do przewozu środków spożywczych w termosach z zachowaniem właściwej temperatury (wydawane posiłki muszą być gorące)
5. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzeń Wykonawca jest zobowiązany zapewnić posiłki o nie gorszej jakości na swój koszt z innych źródeł.
6. Wykonawca zobowiązuje się wydawać posiłek każdemu skierowanemu podopiecznemu MOPS w Brzegu oraz umożliwić jego spożycie w miejscu wydania posiłku.
7. Wykonawca zobowiązuje się do bezwzględnego przestrzegania przepisów higieniczno -sanitarnych podczas przygotowywania, transportu i wydawania posiłków.
8. Wykonawca zobowiązuje się utrzymywać w należytej czystości miejsce wydawania posiłków.

9. Wykonawca zapewni, co najmniej pełną obsługę przy wydawaniu posiłków. 
10. Personel Wykonawcy powinien być przyjaźnie nastawiony do klientów korzystających z posiłków. Ponadto musi posiadać odpowiednie zaświadczenia dokumentujące dopuszczenie tych osób do pracy przy żywieniu zbiorowym.
11. Rozliczenia finansowe Wykonawcy z Zamawiającym odbywać się będą na podstawie ilości faktycznie dostarczonych obiadów i ich ceny jednostkowej.
12. Ilość zamawianych obiadów Zamawiający będzie zgłaszał Wykonawcy najpóźniej do  godz. 14:00 poprzedniego dnia.
13. Podstawę wydania obiadu stanowić będzie wykaz osób uprawnionych do odbioru posiłku w danym dniu dostarczany przez Zamawiającego. 
14. Wykonawca zobowiązany będzie prowadzić na podstawie w/w wykazu, rejestr osób korzystających z posiłków, który powinien zawierać: imię i nazwisko osoby uprawnionej, datę wydania oraz podpis osoby odbierającej posiłek lub podpis opiekunki (w przypadku odbierania posiłku przez opiekunkę).
§ 4
1. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli jakości wydawanych obiadów, zgodności z gramaturą podaną w jadłospisach, stanu sanitarnego i estetyki lokalu w trakcie wydawania posiłków.
2. Wykonawca zobowiązuje się na żądanie Zamawiającego udostępnić rejestry osób korzystających z posiłków o których mowa w § 3 ust. 12  za wskazany okres.
§ 5
1. Strony ustalają, że cena przygotowania, transportu i wydania jednego gorącego posiłku dwudaniowego - pełnego obiadu wynosi: 

…………………… zł. netto, 

podatek VAT ……………… tj. ………………… zł,

………………….. zł brutto (słownie: ……………………………),  
2. Cena określona w ust. 1 ma charakter stały i niezmienny w czasie trwania niniejszej umowy.

3. Cena brutto określona w ust.1 może ulec zmianie w przypadku zmiany stawki VAT (proporcjonalnie do jej wysokości). W takim wypadku zmianie ulegnie cena brutto, a cena netto pozostanie bez zmian. Zmiana umowy wynikająca z okoliczności, o których mowa powyżej wymaga aneksu do umowy i obowiązuje od pierwszego dnia obowiązywania nowej stawki VAT.

§ 6
1. Rozliczenie między Zamawiającym a Wykonawcą za przygotowane, dowiezione 
i wydane posiłki dwudaniowe odbywać się będzie po upływie każdego miesiąca kalendarzowego i stanowić będzie  iloczyn  faktycznie wydanych posiłków dwudaniowych w okresie miesiąca kalendarzowego oraz ceny brutto, o której mowa w § 5 ust. 1. 
2. Podstawą zapłaty za wydane obiady będzie faktura VAT wystawiona przez Wykonawcę, określająca ilość rzeczywiście wydanych obiadów, wraz z załączonym do niej wykazem osób uprawnionych i informacją o ilości spożytych przez nich posiłków dwudaniowych (sporządzonym na podstawie rejestru osób korzystających z posiłków o którym mowa w § 3 ust. 12 ).
§ 7
Wynagrodzenie Wykonawcy płatne będzie przelewem na konto Wykonawcy w terminie do 14 dni od dnia otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury VAT., przelewem na konto Wykonawcy wskazane na fakturze.
§ 8
1. Wykonawca zobowiązuje się wykonywać niniejsza umowę z należytą starannością, w sposób zgodny z jej postanowieniami.

2. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w przypadku:

a) każdego stwierdzonego przez zamawiającego nienależytego wykonania umowy w wysokości 5% wynagrodzenia Wykonawcy brutto za miesiąc kalendarzowy, w którym stwierdzono nienależyte wykonanie umowy. Za nienależyte wykonanie umowy uznaje się w szczególności zaniżenie gramatury posiłku lub wydawanie zimnych posiłków, nieterminowe wydawanie posiłków, nie utrzymywanie w czystości miejsca wydawania posiłków, niezachowania należytych warunków sanitarnych podczas dowożenia lub wydawania posiłków, niedostarczenie Zamawiającemu jadłospisu w terminie określonym niniejszą umową, nie uwzględnienie przez Wykonawcę wprowadzenia zmian w jadłospisie na żądanie Zamawiającego, lub inne naruszenie postanowień niniejszej umowy.
b) za odstąpienie od umowy przez Zamawiającego z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy w wysokości równej wysokości wynagrodzenia Wykonawcy brutto za miesiąc poprzedzający miesiąc w którym nastąpiło odstąpienie od umowy.

c) za odstąpienie od umowy przez Wykonawcę z przyczyn leżących po stronie Zamawiającego w wysokości równej wysokości wynagrodzenia Wykonawcy brutto za miesiąc poprzedzający miesiąc w którym nastąpiło odstąpienie od umowy.
3. Zamawiający jest uprawniony do potrącenia kar umownych z wynagrodzenia przysługującego Wykonawcy.
4. Strony zachowują możliwość dochodzenia odszkodowania uzupełniającego przewyższającego kary umowne.
§ 9
1. Wszelkie dane przekazane Wykonawcy w związku z wykonaniem niniejszej umowy podlegają ochronie wynikającej z przepisów ustawy z dnia 29 sierpnia 1997r. o ochronie danych osobowych i oraz z art. 100 ust. 1 ustawy z dnia 12 marca 2004 r. 
o pomocy społecznej oraz art. 29 ust. 4 i art. 31 ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r.  
o ochronie danych osobowych (Dz. U. z 2002 r. Nr 101, poz. 926, z poźn. zm.). 

2. Zamawiający upoważnia Wykonawcę do przetwarzania danych osobowych wyłącznie w celu związanym z prawidłowym wykonywaniem niniejszej umowy.

3. Wykonawca oświadcza, że jest świadomy odpowiedzialności wynikającej z naruszenia zasad przetwarzania danych osobowych określonych przepisami, o których mowa w ust. 1 i 2 niniejszego paragrafu i zobowiązuje się do zachowania w tajemnicy danych osobowych uzyskanych w trakcie trwania niniejszej umowy zarówno w czasie jej obowiązywania jak i  po jej zakończeniu.

4. Wykonawca zobowiązany jest podjąć, zgodnie z przepisami prawa, środki niezbędne i zabezpieczające uzyskane dane przed ich udostępnieniem osobom nieuprawnionym, zabraniem przez osobę nieuprawnioną, przetwarzaniem z naruszeniem przepisów prawa, w szczególności przepisów wskazanych w ust. 1.
§ 10
W przypadkach, gdy Wykonawca powierza wykonanie całości lub części umowy podmiotowi trzeciemu, Wykonawca odpowiada za działania i zaniechania tego podmiotu jak za działania i zaniechania własne.

§ 11
Wykonawca przyjmuje pełną odpowiedzialność za szkody wyrządzone osobom trzecim w związku z wykonywanymi usługami.

§ 12
Niniejsza umowa obowiązuje od dnia podpisania umowy do dnia 31 grudnia 2016r., z tym zastrzeżeniem, iż wyczerpanie środków przeznaczonych na realizację zamówienia w terminie wcześniejszym niż termin zakończenia umowy, skutkuje wygaśnięciem umowy.

§ 13
W przypadku naruszania przez Wykonawcę postanowień niniejszej umowy, Zamawiającemu przysługuje prawo rozwiązania umowy bez wypowiedzenia. W takim wypadku odpowiednie zastosowanie znajdują postanowienia § 8 ust. 2 pkt. b i §8 ust. 3 i 4.
§ 14
1. Zamawiający dopuszcza możliwość zmiany niniejszej umowy w przypadku:

a) wystąpienia okoliczności, o których mowa w §5 ust. 3 niniejszej umowy.
b) zmiany danych określających strony umowy, w tym danych adresowych,

c) w przypadku wystąpienia siły wyższej uniemożliwiającej wykonanie zobowiązań przez Wykonawcę lub Zamawiającego, 

d) innych zmian nie powodujących zmiany treści oferty Wykonawcy, na podstawie której dokonano jego wyboru.
2. Wszelkie zmiany w treści umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.

§ 15
1. W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową zastosowanie mają odpowiednie przepisy ustawy Prawo zamówień publicznych oraz Kodeksu Cywilnego.

2. Wszelkie spory mogące wynikać z realizacji niniejszej umowy strony poddają pod rozstrzygnięcie Sądu właściwego dla siedziby Zamawiającego.

3. Umowę sporządzono w 4 jednobrzmiących egzemplarzach, z czego jeden egzemplarz otrzymuje Wykonawca, a trzy egzemplarze otrzymuje Zamawiający.
  WYKONAWCA:                                



 ZAMAWIAJACY:    

