Materiały do przetargu na zadanie p.n.: „Dostawa artykułów spożywczych do Dziennego Domu Pomocy Społecznej w Brzegu”
FORMULARZ CENOWY 

PAKIET NR 2 –  DOSTAWA RÓŻNYCH ARTYKUŁÓW SPOŻYWCZYCH
	Lp.
	Opis przedmiotu zamówienia
	J.m
	Ilość
	Cena j.m.

netto

w zł
	Stawka VAT

w %
	Cena j.m. 

brutto

w zł
	Wartość 

netto

w zł
	Wartość 

brutto

w zł*

	1.
	Makaron spagetti 400g
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	2.
	Makaron nitka 500g
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	3.
	Makaron zacierka 250g
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	4.
	Makaron łazanka 500g
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	5.
	Makaron świderki 500g
	szt.
	600
	
	
	
	
	

	6.
	Makaron kolanka 500g
	szt.
	600
	
	
	
	
	

	7.
	Sos pieczeniowy 35g
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	8.
	Sos pieczarkowy 35g
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	9.
	Sos myśliwski 35g
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	10.
	Sos grzybowy 35g
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	11.
	Sól 1kg
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	12.
	Baton 43g typu Lion lub równoważny
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	13.
	Biszkopty 120g typu Delicje lub równoważne
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	14.
	Budyń
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	15.
	Bombonierka 120g
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	16.
	Cukier 1kg
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	17.
	Cukier puder 0,4kg
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	18.
	Cukier waniliowy 16g
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	19.
	Cynamon 20g
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	20.
	Czekolada mleczna 100g
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	21.
	Czekolada gorzka 100g
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	22.
	Czosnek granulowany 20g
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	23.
	Ciastka 176g - Kruche
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	24.
	Drożdże 100g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	25.
	Galaretka 22g
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	26.
	Herbata expresowa 100 sztuk
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	27.
	Herbata owocowa 25 szt. x 2g
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	28.
	Herbatniki 150g
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	29.
	Kakao 100g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	30.
	Kasza gryczana 400g
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	31.
	Kasza jęczmienna 1kg
	szt.
	600
	
	
	
	
	

	32.
	Kasza manna 500g
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	33.
	Kasza kukurydziana 350g
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	34.
	Kawa zbożowa 147g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	35.
	Koper suszony 10g
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	36.
	Kwasek cytrynowy 20g
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	37.
	Majeranek 8g
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	38.
	Majonez 250g
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	39.
	Liść laurowy 6g
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	40.
	Mąka krupczatka 1kg
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	41.
	Mąka tortowa 1kg
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	42.
	Mąka pszenna 1kg T-550
	szt.
	800
	
	
	
	
	

	43.
	Mąka ziemniaczana 0,5kg
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	44.
	Olej 1l
	szt.
	1000
	
	
	
	
	

	45.
	Papryka słodka 20g
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	46.
	Papryka ostra 20g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	47.
	Pieprz czarny mielony 20g
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	48.
	Pieprz ziołowy mielony 20g
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	49.
	Płatki owsiane 400g
	szt.
	15
	
	
	
	
	

	50.
	Płatki jęczmienne 400g
	szt.
	15
	
	
	
	
	

	51.
	Wafel 52g - waniliowy
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	52.
	Proszek do pieczenia 18g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	53.
	Przyprawa do sałatek 15g
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	54.
	Przyprawa sypka 200g typu Kucharek lub równoważna
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	55.
	Przyprawa w płynie do zupy 1l
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	56.
	Rodzynki 100g
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	57.
	Rosół drobiowy 180g
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	58.
	Rosół wołowy 60g
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	59.
	Ryż 1kg
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	60.
	Soda oczyszczona 30g
	szt.
	10
	
	
	
	
	

	61.
	Wafel czekoladowy 45g
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	62.
	Żelatyna 30g
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	63.
	Ziele angielskie 15g
	szt.
	80
	
	
	
	
	

	64.
	Zupa grochowa 75g
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	65.
	Zupa brokułowa 65g
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	66.
	Zupa fasolowa 68g
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	67.
	Zupa jarzynowa 50g
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	68.
	Zupa ogonowa 48g
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	69.
	Zupa żurek 51g
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	70.
	Zupa barszcz biały 65g
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	71.
	Zupa barszcz czerwony 55g
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	72.
	Amoniak 30g
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	73.
	Kisiel 77g
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	74.
	Miód wielokwiatowy 500g
	szt.
	20
	
	
	
	
	

	75.
	Musztarda chrzanowa 180g
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	76.
	Jajka
	szt.
	9000
	
	
	
	
	

	77.
	Kminek 20g
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	Razem
	
	


* Wartość brutto należy wyliczyć w następujący sposób: ilość x cena jednostkowa netto + VAT = wartość brutto.

…………………………………………            

                                                                                                         Podpis i pieczęć Wykonawcy
