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FORMULARZ    CENOWY

ARTYKUŁY ŻYWNOŚCIOWE – Mięso i jego przetwory

Zapotrzebowanie  do 31 grudnia 2011                                     
                                                                                                                                    

	Nazwa wykonawcy…………………………………………………………………………………………………
Siedziba wykonawcy…………………………………………………………………………………………………
PAKIET NR 1
DOSTAWA MIĘSA I JEGO PRZETWORÓW
CPV 15100000-9

	Lp.
	NAZWA ASORTYMENTU
	J.m.
	Ilość
	Cena j.m. netto
	Stawka VAT%
	Cena j.m. brutto
	Wartość netto 
w zł
	Wartość brutto
w zł*

	1.
	Łopatka wieprzowa b/k

 
	kg
	298
	 
	 
	 
	 
	 

	2.
	Schab b/k

 
	kg
	65
	 
	 
	 
	 
	 

	3.
	Wieprzowina karkówka

 
	kg
	188
	 
	 
	 
	 
	 

	4.
	Mięso wołowe b/k

 
	kg
	75
	 
	 
	 
	 
	 

	5.
	Kiełbasa krakowska

 
	kg
	28
	 
	 
	 
	 
	 

	6.
	Kiełbasa szynkowa

 
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 

	7.
	Kiełbasa podwawelska

 
	kg
	55
	 
	 
	 
	 
	 

	8.
	Kiełbasa zwyczajna

 
	kg
	12
	 
	 
	 
	 
	 

	9.
	Kiełbasa śląska

 
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 

	10.
	Boczek wędzony

 
	kg
	25
	 
	 
	 
	 
	 

	11.
	Szynka gotowana

 
	kg
	98
	 
	 
	 
	 
	 

	12.
	Słonina

 
	kg
	15
	 
	 
	 
	 
	 

	13.
	Blok szynkowy

 
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	14.
	Pieczeń rzymska

 
	kg
	35
	 
	 
	 
	 
	 

	15.
	Pasztet wieprzowy

 
	kg
	25
	 
	 
	 
	 
	 

	
	DRÓB

 
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	16.
	Parówka

 
	kg
	88
	 
	 
	 
	 
	 

	17.
	Kurczak tusza

 
	kg
	75
	 
	 
	 
	 
	 

	18.
	Pierś drobiowa

 
	kg
	98
	 
	 
	 
	 
	 

	19.
	Udko drobiowe

 
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 

	20.
	Kiełbasa drobiowa

 
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 

	21.
	Baton szynkowy z indyka

 
	kg
	8
	 
	 
	 
	 
	 

	22.
	Porcje rosołowe

 
	kg
	180
	 
	 
	 
	 
	 

	23.
	Wątróbka drobiowa

 
	kg
	26
	 
	 
	 
	 
	 

	24.
	Pasztet drobiowy
	kg
	25
	
	
	
	
	

	RAZEM:
	
	

	* * Wartość brutto należy wyliczyć w następujący sposób: ilość x cena jednostkowa netto + VAT = wartość brutto.

   …………………………………………….
Podpis i pieczęć Wykonawcy 
lub osób uprawnionych do 

reprezentowania Wykonawcy




